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e Ewayoyn oto Tunuo Mobnpotikov, Zxoine Ostikov Emommpov, IHavemotnpiov
loavvivov (Zentéupprog 1995).

e Amndporrog Tunpoatog Mabnpoatikav, Xyoing Octikdv Emomudv, [avemompiov Imavvivav
pe Pabud 7,01 (Ioviwog 1999). Amdxtnon swdwomtog «IliBavdtnteg, ZTOTIOTIKY Kot
Emnyeipnowokn Epgovor.

o Kdaroyog Metantvytokov Aurdopatog Ewdikevong (Master) otov topéa LTOTIGTIKNG KOt
Emyeipnowokng Epevvag (Oxtafprog2001).
Tithog Metamruylokng Awtpiig:
«Xvomuato EEumnpémong pe Eravorapfovopeveg Agigeig Iehatmwvy.

e Amnd tov Iobvio Tov 2017, dddxtopag Tov Tunpotog Kowvmvikng Atoiknong kou [oAttikng
Emotmung, Tov Anpokpitetov [avemompiov Opdxnc. (Huepopnvia emtuyodc vrootpiEng
26/06/2017).

O&po S1daKTopIKNG StoTpPg:
«EAeyyog kot d106QAAoN TG TOOTNTAG TOV CTOTICTIKOV HEBOO®MV OTIG KOWMVIKES
EPEVLVEDY.

o AexéuBplog 2024 oAoKANP®OTN UETASIOOKTOPIKNG OSTpPnc-Epevvoc tov Tunuatog
Kowovimg Epyaciag (nmp. Kowwvikng Awiknong kot IloAtikng Emomung) tov
Anpoxpiteiov [avemommuiov O®pdxng pe titho: «H aAinienidpaon petacy AavBavovomv
HETOPANTAOV 0TI KOWVOVIKES £peuveg. MeAéTn HovTéEA®V aAANAeTidpaong pe Bdomn kot
Ocwpio ZyedaopEVNG ZOUTEPIPOPEC).

EIAIKEX I'NQXEIX

Eéveg Nvwooec. ATTAIKA (Apiota).
1. Certificate of English Language Proficiency, Michigan State University
(PROFICIENCY)
2. Certificate in ESOL International, University of Cambridge (ADVANCED)



H/Y:

3. First Certificate in English, University of Cambridge (LOWER)

1. Apiom yvoon tov Xtatotikov [Haxétov: SPSS, LISREL, R, AMOS,
SAS kot MINITAB.

2. Xepopos HY, Aprot yvoon MS OFFICE (Word, Excel, Power Point).
Kéroyog ITieromomtucod ECDL PROFILE CERTIFICATE

EPI'AXIAKH-AIAAKTIKH EMIIEIPIA

1999-2000 Amaocyoinon oto IMovemotmiwo Ilwovvivov pe emikovptkd SOaKTIKO £pyo OF

TPWOTOETELS KOl OEVTEPOETEIG POo1TNTEG TOL TuNpaToc Madnuatik®dv e oA
Oetikav Emotuov, [Havemompiov loavvivov.

Ta padnuata swackoriog nrav: 1. Eweaymyn otig IBavotntes. 2. MMaiwvopounon
Kol av@ivon oleKOpovenc.

211 Padpida Tov gpyasTNPLOKOD GLVEPYATY:

2003-2004 AwookaAic Tov padnuatog Xratietikny Emyeipficcov-Astypotolnyisg oto Tunpa

2004-2005

2005-2006

2006-2007

2007-2008

2008-2009

Awoiknong Emyepricemv tov ATEI KaBdloc.

Awackodio Tov pabnuatev: Avukprra Madnpotikd (), Avokprrd Madnpotikd
(AIT) kou Zratmotua] Emyeypioeov oto Tunua Awyeipiong ITAnpopopudv tov TEI
Kapdrog

Awookalio tov padnudtov Xrtatiotikyy Emyeipiccov-Astypotoinyisg ot
Ewayoyn oty Xtotiotiky oto tunua Aoiknong Emyeipiocewv tov ATEI
Kapdrog.

AwaokaAio Tov padnuotog Xratiotiki) Emyeipnocov (E) oto Tunqua Awyeipiong
[Tinpogopidv tov ATEI Kafdaroc.

Awdaokario Tov pobfuatog Ewsaymyn oty Xtotictikn oto tunue Atoiknong
Emyeprioewv tov ATEI Kapdroc.
Awackoio Tov podnuotog Xratiotiki) Emyaipnosov (E) oto Tunpo Awyeipiong
[TAnpogopiwv Tov ATEI Kapdroc.

AwvackoAiio Tov podnuatov Xratietikn) Emyeprocov-Astypoatoinyiss kot
Ewoayoyn oty Xrtatetiki oto tpuquoa Aoiknong Emyeipnicewv tov ATEI
KopdAag.

Awackoio Tov podnuotog Xratiotiki) Emyaipnocov (E) oto Tunpa Awoyeipiong
[TAnpogopiwv tov ATEI Kapdroc.

X1 BaBpida Tov gpyacTNPLOKOD cvvePYATN pe Ta TPpooovto Tov Kadnynt
Egappoyov:

Aookoiio tov padnudtov Xtatiotiky) Emyeipriocov-Asrypotoinyisg wot
Ewayoyn oty Xtotwotiky oto tunua Atoiknong Emyeipriicewv tov ATEI
Kapdarog.

AwaokaAio Tov padnuotog Xratiotikn) Emyeipnocov (E) oto Tunqua Awyeipiong
[TAnpogopiwv tov ATEI Kafdarac.

AwookaAio tov podnudtov Xratiotikn Emyeipocov-Astypotoinyieg kot
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2009-2010

2010-2011

2011-2012

2012-2013

2014-2015

2015-2016

2016-2017

2017-2018

2019-2020

2020-2021

Ewoayoy ot Xratiotiki] 6to o Awiknong Eryeipnoemv tov TEI Kafdlog.
AwaokaAio Tov padnuotog Xratiotikn) Emyeipnocov (E) oto Tunquo Awyeipiong
[TAnpogpopidv Tov ATEI Kapdroc.

Avoaokoiio tov padnudtov Xtatietiky Emyeipfiosov-Astypotoinyisg kot
Xemvapro Tereropoitwv-MeBodoroyioa Emoetnpovikig ‘Epgovag oto tunpa
Awoiknong Emyeipnoeov tov ATEI Kapdioc.

AwaockoAio tov poduatov Xratiotiky) Emyepnoeov (E) kol Xtotiotikég
Mé0odot Ipofreyng oto Tpnpa Awoyeipiong ITAnpogopidv tov ATEIL KafdAag.

AwvaockoAio Tov podnuatov  Xrotiotikn  Emyeprocov-Astypotoinyisc,
Ewayoyn ot Xroatwotiky Emyeipioeov kot Xgpvapro Telewo@oitmv-
Me0odoroyio Emoetnpovikiig Epevvag oto tpurua Atoiknong Emyeipricemv tov
ATEI KapdAag.

AwaokaAio Tov pabnuatog Xratietikn Eayepnosov (E) oto Tunuo Awyeipiong
[Tinpogopidv tov ATEI Kafdaroc.

Awaokalio Tov pobnuotoc EQappoopéve Madnpatikd oto Tunuo Oworoyiog
kot Teyvoroyiag [Totdv tov ATEI Kafdhag.

Adookario tov podnudtov Ewwayoyn otn Xtotiotiky] Emyeipicsov kot
Yemvapro Tereropoitwv-MeBodoroyia Emetyuovikig ‘Epgovag oto tunpa
Avoiknong Emyeipnoemv tov ATEI Kapdiog.

AwaockoAio Tov podnuotov Xratiotiky) Emyepnocov (E) kol Xtotiotikég
Mé0odot Ipopreyng oto Tunpa Awayeipiong ITAnpoeopidv tov ATEIL KafdAag.

Awookario tov podnudtov Ewsayoyn otn Xratictiky) Emyeipiocsov kot
Yemvapro Tereropoitwv-MeBodoroyia Emetyuovikig ‘Epgovag oto tunpa
Avoiknong Emyeipnoewv tov ATEI Kapdiog.

AwaokaAio Tov pabnuatog Xratietikn Eayepnosov (E) oto Tunuo Awyeipiong
[Tinpogopidv tov ATEI Kafdaroc.

Aookaiio tov pobnuatov Zgmvapro Telewooitov xor MebBodoroyia
Emotpovikig Epevvag oto tpunpa Atoiknong Emyelpricewv tov ATEI KoBdiog.

Awaockorio Tov podnuatov Ewsayoyn ot Xtatietikn Emyaipiocov (E) kot
Yemvapro Telewopoitwv-MefBodoroyia Emotnpovikiig "Epevvag oto tunpa
Awoiknong Emyelpnoewv tov ATEI Kafdioc.

AwaockoAio Tov podniuatog Xrotiotiky) tov Emyepnoeov (E) oto tunua
Awoiknong Emyepricewv tov ATEI Kapdiag.

Avtodvvaun Awackorio Tov padnudtov Xratietiky tov Emysipiosov (E) kot
Yemvapro Tereropoitwv-MeBodoroyia Emetyuovikig ‘Epgovag oto tunpa
Awoiknong Emyepricewv tov ATEI Kapdiag.

Avtoduvaun AwookoAioc tov podnudtov IMBavétnTes Kol XTATIOTIKY Kot
Avvapkog [poypappotiopds oto Tunpa Mnyoavikov [opaymyng kot Aoiknong
tov Anpokpitetov Havemompuiov Opdkng, oto TAaiclo TOL £PYoV «ATOKTNON
Axadnpoikng Awaktucng Epmepiog Xe Néovg Emompoveg Kdroyovg Adaktopicon
2019 - 2020 Zto Anpokpiteto Iavemompio Opdxng (YP1)» (KE82307) .

Avtodtvoun AwdackoAio tov podnuatov IMBavétnteg Ko LTOTIOTIKY) Kot
Avvapikog Mpoypoppatiopos oto Tunuo Mnyovikaov [opaymyng ko Atoiknong
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tov Anpoxpitelov Iavemotnuiov Opdxng, ota TAaico TOL £pyov «ATOKTNON
Axaonuaikng Awaxtung Epmepiog e Néovg Emorpoveg Kdtoyovg Adaxtoptkot
2020 - 2021 Zro Anpokpiteto [Tavemotpuio Opdaxng (MIS 5063818)» (KE82308) .

2021-2022  Avtodvvapn AwoaockoAio tov podnudtov IMBavétntes kor XTOTIOTIKY Kot
Avvapikog [poypappotiopds oto Tunpo Mnyoavikov Topaymyng kot Aoiknong
tov Anpokpiteov [Hovemompiov Opdkng, oto TAico TOL Epyov «ATOKTINON
Axaonuaikng Awaxtung Epmepiog e Néovg Emotpoveg Kdtoyovg Adaxtoptkot
2021 - 2022 Z1o Anpokpitero [Tavemotpo Opdaxng (MIS 5109495)» (KE82309) .

2022-2023  Avtoovvaun Awockoiio tov podnuatov IMOavotntes Kol XTOTIOTIKY Kol
Avvapikog poypappotiopds oto Tunpo Mnyavikov Hopaywoyng kot Awoiknong
tov Anpoxpitelov Iavemotnuiov Opdxng, ota TAaic TOL £pyoV «ATOKTNON
Axodnpoixng Awaktikic Epmepiog Ze Néovg Emompoveg Kdtoyovg Awdaxtopikon
2022 - 2023 Zto Anpoxpiteto [avemompio Opdxne (MIS 5180690)» (KE82919) .

2023-2024  Avtoovvaun Awoockoiio tov podnuatov IMOavetntes Kol XTOTIGTIKY] Kol
Avvapkog poypappotiopds oto Tunpa Mnyavikov Hopaywoyng kot Awoiknong
tov Anpoxpitelov Iavemotnuiov Opdxng, ota TAaicl Tov £pyov «ATOKTNON
Axodnpaixng Awaktikic Epmepiog Ze Néovg Emompoveg Kdtoyovg Awdaxtopikon
>10 Anpoxpiteto [Mavemotuio Opaxne»y (KE83170) .

2024-2025 Avtoovvaun Awoockoiio ®g Emotnuovikdc Xuvvepydng tov € 0mooTAcE®MS
nonuatov Xratiotiky oty Yoyxoroyikny Emotipn I ko Xtatiotikng otny
Yoyxoroywn Emoetiun I oto Evponaiké [avemotiuio Kompov.

Avtodovoun Awackaiio o¢ Emotnuovikdg Xvvepydtne tov €€ amootdoemg
nobfuatog IMoivpetapinty Xtatiotik)y kor Me@odoroyia "Epgvvag oto
[Ipdypappo Metamtuyiokov Xmrovddv tov Evponraikot [Tavemotnuiov Korpov.

ATIAAYXKAAIA XE TIPOTPAMMATA METAIITYXIAKQN XITOYAQN

Y10 IIpoypappa Metantoylokov Xmovdov «Kowovikr oMtk kot Kowoviky Epyacio» tov
Tuquoatog Kowmvikng Atoiknong kot IToArtikng Emoetiung tov Anpokpiteiov IMovemomuiov
®pdkng, to panua: «Mébodor Kowmvikng ‘Epevvag (ITocotikr; Avédivon)» g katedBovvong
Kowwvim Epyacia oty Exnaidevon (2x36 =72 opeg). (Ax. 'Etn 2017-2018, 2018-2019, 2019-
2020).

XYMMETOXH XE EPEYNHTIKA ITPOT'PAMMATA

1. Xt0 mhaicwo tov épyov «Teyvikég eE6pvéng otn dwyeipton ko avdivon dedopévov Dottntdv
kot Amogoitwv TEI» mov vAomomdnke ota mAaicia tov £pyov «c APXIMHAHE II» xotd v mepiodo
1/5/2005 éwg 31/12/2006 cvppetoyxn oty €EEMEN TOV TOPAKAT® dPAGTNPLOTHTOV TOV TOKETOV
epyaciag “Pnelaxn Opydvoon twv [TAnpopopiodv’’:

Ap 1. [Ipocdopiopdg tmv d100ecitwv NAEKTPOVIKOV AVIANONG OEG0UEVOV.

Ap 2. Anpovpyio KATOAANA®Y NAEKTPOVIKOV EPMTNUATOAOYIOV TPOG TOLG ATOPOITOVS
(Tpwrtoyevn otoryeia), Ta omoia pali pe ta opyavouéva apyeio mov dtabétovv ta TEI
(devtepoyevn otoryein) amotedésay TG foctKES TNYEG GLAAOYNG dedOUEVOV.

2. XtomAaictlo Tov Tpoypappotos (kwduog 80811) EXTTA 2007-2013 kot cuykekplpévo Tov Epyou
4



IME: «ITPOZAIOPIZMOXZ AYG®ENTIKOTHTAX EIIIAEI'MENQN HIIEIPQTIKQN
I[MTPOIONTQNY, mov ypnpotodotdnke and v [eprpépera Hreipov, avabeon g Xtoatiotikng
eneEepyaciog OAmV TV dedopévav ya ta tpio mpoidvta. H dibpkela extéheons Tov épyov Tav
10 ¥poviKd dtdotnua ard 1/4/2015 g 31/8/2015.

AHMOZXIEYXEIX (Ava evOTnNTES KON PE YPOVOLOYIKN GEPA UTT0 TIS TOAOTEPES PEXPL
TIG 7O TPOCPUTES)

Awazpifés

Kovtaxkog, X. (2001). "Xvotmjpato eéummpémmong pe  emavoropfovopeveg  agi&els
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AIATPIBH).

Kovtakog, X. (2017). ""Eleyyog Kat S100(QAAICT] TNG TOIOTNTAS TOV CTATICTIKAOV HeBOd®mV
011G Kowavikég épeuveg”. Tunua Kotvavikng Atoiknong kot IToAtrtikng Emotung, yoin
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(AIAAKTOPIKH AIATPIBH).
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INEPIAHYH EINIXTHMONIKOY EPT'OY

[MBavoT™TEG KO ZTATIOTIKY, AVAALGON OEOOUEVOV LE TN YPNON OTOTICTIKOV TOKETMV,
Zratiotikés MéBodot ko Epyaieio yia tov Edeyyo [Towdtntog, Zyedacpog kot Avaivon [epapdrov,
Moabnpatikog Tpoypappotiopds, Avvopkog Ipoypoppoatiopods, LToyxooTikés SlodKocies Kot
epapuoyés, Oépata Emyyeipnoiokne Epsvvog ko Ocwpio Ovpdv. Idwitepn énepoon divetor oTic
pneBod0vg TapayovTikng avdivong kabmg erniong kot ot Movtéda Aopukov ESicwcemv péow tov
aVTIoTOY®V GTATIOTIK®V TakETmV 0ntmg R, Lisrel, AMOS kot MPlus.

211 HETOAONKTOPIKT) EPELVOL OVOADOVTOL Ol TTEPITTMOCELG HAANAETIOPAGTG OTOL LLOVTEAQ SOLUKMV
eElowoemv. H mpooappoyn yivetan pe ) pébodo Bayes. [apovcsidleton to Bewpntikd mAaiclo tmv
Mneboravarv Moviédhmv Aopukov e£lo®GE®V KOl 1) TPOGOPUOYN HE TN YpNon ™G nebodoroyiag
npocopoioong MCMC. H avdivon yiveton pe ) xprion tov Aoyispkov R kot tov yYAwsomv Stan kot
Jags oe mparypaticd dedopéva mov oyetilovton pe To eavopevo tov “Brain Drain”.

Y10 mAaiotlo TS d1daKTopikng dtatpiPng eEetdletan 1 Sata&un mopayovtikn avaivon) (ordinal
factor analysis) péow dopdpmv peBOdwV. ZuyKekpipéva, eEeTALOvVTaL T0 LOVTELQ TTOV TPOKVTTOVV OO
mv avantuén g Bewplag amokpiong avd epatnua (Item Response Theory) aAAdd kot yevikd n
TOPAYOVTIKT] AVOAVON LECH TV HOVTEA®V AavBovovodv yapoktnplotikadv (Latent Traits Models). H
dwatpPn eotidlel oe mpaypatikd dedoUEVO TOV TPOEPYOVTOL OO HETAPANTES StoTdEung KAMpLoKoG
Kot avagépel T1g Pacikéc pebodoroyieg mov avamtiyOnKay yio TV S TASIUN TOPAYOVTIKT OVAALGT).
Boaowdc otdy0c elvarl  ocvykpion tov peBodoroyidv avT®dV, TOG0 OC TPOS TNV LAOTOINGT TOLS, OGO
KOl OG TPOG TO, OMOTEAEGLLOLTOL KOUL TNV TPOCAPLLOYT TOVG GE TPOYHOTIKA dedopéva e peyaio mAnbog
TOGO TAPATNPOVUEVOV, OGO KOl 0pavdV HeETAPANTOV. EmmAéov, o1dyo amotelel Kot 1 O100pAAIoN
NG IGYLPOTOINCNG TNG KUETPNONG» TV APAVAV LETARANTAOV SEPELVOVTAG TNV KATAAANAITNTA TV
EPOTNUATOAOYIWV TOV YPNCUOTOIOVVTOL YOl T «UETPNON» TOV YUPUKTNPICTIKAOV, TOL dlaTEVOVTL
OTL LETPAVE.

2 peTomTUYloKY OlaTpifr] ypnolomoteiton 1 Bewpioa ovpdv (queuing theory) wou
ocvykekplpéva eEetdloviol GLoTHHOTO eEVTNPETNONG, OTO OTolo Ol TEANTEC OV Ppickovv ToV
VIAAANAO OmOGYOANUEVO, OEV TTEPIUEVOVYV GE KATOL0 OVPAQ, OALL EYKATOAEITOVV TO GUGTNUA Y10
va emovéABouv ce gvAoyo ypovikd Oldotnpo (EmovolopPavopeveg Aoiteg). Ileprypdoovran
SLapopa €101 TETOL®V GLGTNUATOV: e Evay 1] TOAOVS VITOAANAOVS, LE TPOTEPALOTNTO TV TEAUTOV,
pe moAloVg otabuog efumnpétnong, ko Xe OAlo. To. cvotiuate vroAoyilovtar, mhvTo
TOavofemPNTIKDC, HEGH YeEVVINTPLI®OV cuvaptioewy 1| Laplace petacynuaticpumy, o aptBudg tov
TELUTMOV GTO GLGTN LA, O XPOVOG AVALLLOVIS KOOMG KOl 01 OVTIOTOLYEG LEGES TYES, OTTOV QLTO Efval EPIKTO.
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